
Согласованно: 
Заместитель начат

,° Карепов
іента образования ЕАО ) ШЛ 40ВУ «

Утверждаю: 
'логический техникум» 

О.Н. Семчук 
2022г.

Учебный план на 2022-2026 учебные го/ 
бластное государственное образовательное бюджетнб^

«Технологический техникум»
|юфессин среднего профессионального образования 43.01.09 Повар, кондитер 

по программе подготовки квалифицированных рабочих, служащих 
на базе основного общего образования с получением среднего общего образования

срок обучения Згода 10 месяцев

№
п/п

UX
о
4
X
5

Наименование циклов, МДК, ПМ, 
практик.

Формы  
промежуточн 
ой аттестации

Объем образовательной программы  
(в академических часах)

43.01.09 Повар, кондитер (срок обучения ЗгЛОм)

Распределение обязательной нагрузки по курсам и 
полугодиям (кол-во часов в полугодии)

за
че

ты

эк
за

м
ен

ы

О
бъ

ем
 

об
ра

зо
ва

те
ль

но
й 

пр
ог

ра
м

м
ы

са
м

ос
то

ят
ел

ьн
ая

 
ра

бо
та

работа обучающихся во взаимодействии с 
преподавателем 1 курс 2курс Зкурс 4курс

вс
ег

о
во 

вз
аи

м
од

ей
ст

ви
и 

с 
пр

еп
од

ав
ат

ел
ем

в том числе по 
учебным  

дисциплинам и 
МДК

по 
пр

ак
ти

ке
 

пр
ои

зв
од

ст
ве

нн
ой

 
и 

уч
еб

но
й

9
ко

нс
ул

ьт
ац

ии

пр
ом

еж
ут

оч
на

я
ат

те
ст

ац
ия 1 
се

м
ес

тр

2 
се

м
ес

тр

3 
се

м
ес

тр

4 
се

м
ес

тр

5 
се

м
ес

тр

6 
се

м
ес

тр

7 
се

м
ес

тр

8 
се

м
ес

тр

ге
ор

ет
ич

ес
ко

е
об

уч
ен

ие

іа
бо

ра
то

рн
ы

е
пр

ак
ти

че
ск

ие
за

ня
ти

я

17
не

д.

24 
не

д.

17
не

д.

24 
не

д.

17
не

д.

24 
не

д.

17
не

д.

24 
не

д.

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 и 12 13 14 15 16 17 18 19 20
00 Общеобразовательный учебный цикл 18 3 2160 0 2 1 6 0 1273 779 0 72 36 503 570 461 626 0 0 0 0

ОДБ.ОО Базовые дисциплины 1347 0 1347 880 415 0 40 12 290 338 317 402 0 0 0 0
ОУД.ОІ Русский язык 4 103 0 103 38 43 0 10 12 17 2.0 • 27 39 0 0 0 0
ОУД.02 Литература 4 213 0 213 207 0 0 6 0 57 67 40 49 0 0 0 0
ОУД.ОЗ Иностранный язык 4 174 0 174 64 110 0 0 0 41 53 35 45 0 0 0 0
ОУД. 04 История 4 141 0 141 135 0 0 6 0 34 40 36 31 0 0 0 0
ОУД. 05 Обществознание 4 99 0 99 96 0 0 3 0 0 0 43 56 0 0 0 0
ОУД.Об Естествознание 192 0 192 147 33 0 12 0 54 40 43 55 0 0 0 0

ЗУД.06.01 Биология 2 37 0 37 32 5 0 0 0 20 17 0 0 0 0 0 0
ЗУД.06.02 Химия 2 57 0 57 41 10 0 6 0 34 23 0 0 0 0 0 0
5УД.06.03 Физика 4 98 0 98 74 18 0 6 0 0 0 43 55 0 0 0 0

ОУД.07 Астрономия 4 35 0 35 20 15 0 0 0 0 0 0 35 0 0 0 0 ■
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ОУД.08 География 4  72 0 72 60 12 0 0 0 17 20 20 15 0 0 0 0 

ОУД.09 Экология 4  75 0 75 61 11 0 3 0 17 20 17 21 0 0 0 0 

ОУД.10 
Основы безопасности 

жизнедеятельности 
4  72 0 72 47 25 0 0 0 17 20 15 20 0 0 0 0 

ОУД.11 Физическая культура 4  171 0 171 5 166 0 0 0 36 58 41 36 0 0 0 0 

ОДП.00 Профильные дисциплины   668 0 668 358 254 0 32 24 176 200 120 172 0 0 0 0 

ОУД.12 Математика  4 320 0 320 108 180 0 20 12 60 112 52 96 0 0 0 0 

ОУД.13 Информатика и ИКТ 4  114 0 114 58 50 0 6 0 42 36 20 16 0 0 0 0 

ОУД.14 Экономика 4  108 0 108 96 12 0 0 0 0 0 48 60 0 0 0 0 

ОУД.15 Право  2 126 0 126 96 12 0 6 12 74 52 0 0 0 0 0 0 

ОУД. В Дисциплины  0 145 0 145 35 110 0 0 0 37 32 24 52 0 0 0 0 

ОУД.В.1 
Поведение на рынке труда 

2 0 32 0 32 11 21 0 0 0 0 32 0 0 0 0 0 0 

ОУД.В.2 Основы финансовой грамотности 4 0 42 0 42 12 30 0 0 0 0 0 24 18 0 0 0 0 

ОУД.В.3 Дизайн 1 0 37 0 37 12 25 0 0 0 37 0 0 0 0 0 0 0 

ОУД.В.4 Индивидуальный проект 4 0 34 0 34 0 34 0 0 0 0 0 0 34 0 0 0 0 

ПП. 00 Профессиональная подготовка 22 15 3672 117 3555 643 796 1984 72 60 109 294 151 238 612 864 612 792 

ОП. 00 Общепрофессиональный цикл   366 33 333 156 177 0 0 0 109 57 8 60 92 20 10 10 

ОП.01 Основы микробиологии, физиологии 

питания, санитарии и гигиены 
2  47 4 43 21 22 0 0 0 25 22 0 0 0 0 0 0 

ОП.02 Основы товароведения 

продовольственных товаров 
2  47 4 43 21 22 0 0 0 23 24 0 0 0 0 0 0 

ОП.03 Технологическое оснащение и 

организация рабочего места 
1  36 3 33 21 12 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 

ОП.04 Экономические и правовые основы 

профессиональной деятельности 
5  36 3 33 25 8 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 0 

ОП.05 Основы калькуляции и учета 4  32 3 29 17 12 0 0 0 0 0 8 24 0 0 0 0 

ОП.06 Охрана труда 2  36 3 33 23 10 0 0 0 25 11 0 0 0 0 0 0 
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ОП.07 Иностранный язык в профессиональной 

деятельности 
5  36 3 33 4 29 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 0 

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности 4  36 0 36 18 18 0 0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 

ОП.09 Физическая культура 6;8  60 10 50 6 44 0 0 0 0 0 0 0 20 20 10 10 

ПМ.00 Профессиональные модули  15 3306 84 3222 487 619 1984 72 60 0 237 143 178 520 844 602 782 

ПМ.01 

Приготовление и подготовка к 

реализации полуфабрикатов для блюд, 

кулинарных изделий различного 

ассортимента  

 4 558 12 546 85 97 340 12 12 0 237 143 178 0 0 0 0 

МДК.   

01.01 

Организация приготовления, подготовки 

к реализации и хранения кулинарных 

полуфабрикатов 
 2 69 5 64 25 28 0 5 6 0 69 0 0 0 0 0 0 

МДК.   

01.02 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов  3 149 7 142 60 69 0 7 6 0 46 103 0 0 0 0 0 

УП.01 Учебная практика 2;3  72 0 0 0 0 72 0 0 0 32 40 0 0 0 0 0 

ПП.01 Производственная практика 2;4  268 0 0 0 0 268 0 0 0 90 0 178 0 0 0 0 

ПМ.02 

Приготовление оформление и 

подготовка к реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок, 

разнообразного ассортимента 

 6 794 19 739 109 150 492 12 12 0 0 0 0 520 274 0 0 

МДК.   

02.01 

Организация приготовления, подготовки 

к реализации и презентации горячих 

блюд, кулинарных изделий и закусок 

 5 72 7 65 20 33 0 6 6 0 0 0 0 72 0 0 0 

МДК.   

02.02 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок 
 6 230 12 218 89 117 0 6 6 0 0 0 0 196 34 0 0 

УП.02 Учебная практика 5;6  174 0 0 0 0 174 0 0 0 0 0 0 138 36 0 0 

ПП.02 Производственная практика 5;6  318 0 0 0 0 318 0 0 0 0 0  114 204 0 0 
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ПМ.03 

Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок  

разнообразного ассортимента  

 6 570 16 554 91 113 324 14 12 0 0 0 0 0 570 0 0 

МДК.   

03.01 

Организация приготовления, подготовки 

к реализации и презентации холодных 

блюд,  кулинарных изделий, закусок 
 6 53 6 47 16 18 0 7 6 0 0 0 0 0 53 0 0 

МДК.   

03.02 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок 
 6 193 10 183 75 95 0 7 6 0 0 0 0 0 193 0 0 

УП.03 Учебная практика 6  72 0 0 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 72 0 0 

ПП.03 Производственная практика 6  252 0 0 0 0 252 0 0 0 0 0 0 0 252 0 0 

ПМ.04 

Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации холодных и 

горячих сладких блюд, десертов, 

напитков разнообразного ассортимента 

 7 582 10 572 92 130 324 14 12 0 0 0 0 0 0 582 0 

МДК.   

04.01 

Организация приготовления, подготовки 

к реализации горячих и холодных 

сладких блюд, десертов, напитков  
 7 63 5 58 19 26 0 7 6 0 0 0 0 0 0 63 0 

МДК.   

04.02 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких 

блюд, десертов, напитков 
 7 195 5 190 73 104 0 7 6 0 0 0 0 0 0 195 0 

УП.04 Учебная практика 7  72 0 0 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 72 0 

ПП.04 Производственная практика 7  252 0 0 0 0 252 0 0 0 0 0 0 0 0 252 0 

ПМ.05 

Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских 

изделий разнообразного ассортимента  

 8 802 27 775 110 129 504 20 12 0 0 0 0 0 0 20 782 

МДК.   

05.01 

Организация приготовления, подготовки 

к реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 
 8 63 7 56 19 21 0 10 6 0 0 0 0 0 0 20 43 
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МДК.   

05.02 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 
 8 235 20 215 91 108 0 10 6 0 0 0 0 0 0 0 235 

УП.05 Учебная практика 8  152 0 0 0 0 152 0 0 0 0 0 0 0 0 0 152 

ПП.05 Производственная практика 8  352 0 0 0 0 352 0 0 0 0 0 0 0 0 0 352 

ВСЕГО   5832 117 5715 1916 1575 1984 144 96 612 864 612 864 612 864 612 792 

ГИА 
Государственная итоговая 

аттестация 
  72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72 

ИТОГО   5904        612 864 612 864 612 864 612 864 

Государственная итоговая аттестация проводиться 3-4 неделю июня с (15.06-29.06) 

 

 

Дисциплины и МДК 
109 172 111 60 360 300 288 288 

Учебная практика 0 32 40 0 138 108 72 152 

Производственная практика 0 90 0 178 114 456 252 352 

Экзамены 0 1 1 1 1 5 3 3 

Зачет/Дифференцированный зачет 
1 5 1 3 3 4 2 2 

 


